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4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy 0 2 4

wentylacyjne. ><r
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2

i{

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2

odpadéw. X
7 Zabezpieczenie przed dostgpem osob postronnych. 0 X 1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$¢ pomieszczen zaktadu, w tym $rodkow transportu. 0 8 16

Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie ’

technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé :,5\

wody wykorzystywanej w zakladzie. S
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11

sprzedazy, w tym zachowanie taficucha chtodniczego. ™
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia oséb majacych 0 3 15

kontakt z zywno$cia. E
Il | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56

zarzadzania bezpieczenstwem zywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4

pracownikoéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw). :
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowo$é 0 1 2

i terminowos¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach ,

wihasciwych organéw PIS i gotowo$¢ do wspolpracy. N
3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 . 9 17

X
4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0. |3 7
X

3 Sledzenie produktu (Traceability). 0 % |5 10
6 Kontrola surowcéw, potproduktow i wyrobdw gotowych 0 4 8 L

przez producenta, w tym badania wilascicielskie. \j )
7 Znakowanie. 0 4 8 A 3
IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg 0 25 50 g ;\)
1 zakladéw (VY
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z 0 8 16
2 kategoryzacja zakladow A
V | Powiadomienic RASFF/AAC 0 25 50
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